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EXPERT Kiyma Makinesi
Kullanim Kilavuzu

EXPERT Meat Grinder User Manuel
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Schafer markasini tercih ettiginiz icin
tesekkilir ederiz. Bu Urlin yasaminizi
kolaylastirmak icin sizlere sundugumuz
drtinlerden biridir.
Urlintinlizden daha iyi verim almak icin
kullanmadan 6nce talimatlari tamamen ve
dikkatlice okuyunuz. Bu kullanim

@ lavuzuna ileride tekrar @
basvurabileceginizi dislinerek ltitfen
saklayiniz.
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Liitfen Once Bu Kilavuzu Okuyun!

Degerli Musterimiz;

Modern tesislerde uretilmis ve titiz kalite kontrol
islemlerinden gegirilmis olan Griintinizun size en
iyi verimi sunmasini istiyoruz.

Bunun igin, bu kilavuzun tamamini, Grini
kullanmadan énce dikkatle okuyun ve bir bagvuru
kaynagdi olarak saklayin.

Kullanma Kilavuzu Uriinii Hizli ve
Giivenli Bir Sekilde Kullanmaniza
Yardimci Olur.

* Urtinii kurmadan ve galistirmadan énce kullanma
kilavuzunu okuyun.

* Ozellikle glivenlikle ilgili bilgilere uyun.

* Daha sonra da ihtiyaciniz olabilecegi icin
kullanma kilavuzunu kolay ulasabileceginiz bir
yerde saklayiniz.

R
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CiHAZIMIZI TANIYALIM

1- Ana Goévde 2- Geri Alma Butonu (Reverse)
3-Acma / Kapama Butonu 4- Kiyim Haznesi

5- Kiyim Haznesi Ayirma Butonu

6- Karistirma Gubugu 7- Paslanmaz Celik Bigak
8- Et Kiyma Diski (Kalin, Orta, ince) 9-Ayirici
10-Sucuk-Sosis Aparati 11- icli Kéfte Aparati
12- igli Kéfte Konisi 13- Vidall Kapak

14- itici 15- Besleme Tepsisi 16- itici kapagi
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Onemli Uyarilar

* Schafer kiyma makinenizin tUzerinde yazili voltajin,
bulundugunuz yerin voltajina uygun olup olmadigina
dikkat ediniz. Herhangi bir uyusmazlik durumunda
meydana gelebilecek arizalardan rmamiz sorumlu
tutulamaz ve bu ariza garanti kapsami diginda islem
gordr.
* Cihaziniz sadece evlerde kullanim icindir. Ticari
yada sanayi amagcl kullanilmamalidir. Aksi takdirde
garanti kapsami disinda islem goérecektir.
* Cihaziniza zarar vermemek icin yetersiz akim
@ saglayan uzatma kablolari kullanmayiniz. @
* Bu cihazin, asagida belirtilen yerler gibi, ev ve
benzeri uygulamalarda kullanilmasi amaclanir:
- Diikkanlarda, biirolarda ve diger calisma
ortamlarindaki personele ait mutfak alanlar,
- Ciftlik evleri,
- Misteriler tarafindan, motellerde, otellerde
kullanilan yerler ve diger mesken tipi ¢evreler, -
Yatma yerleri ve kahvalti yapilan ortamlar.
e Uriiniiniiz, fiziksel (gorsel, isitsel) veya zihinsel
engelliler, cocuklar ve deneyim, bilgi eksikligi
olan kisiler tarafindan, giivenliklerinden sorumlu
bir kisinin gézetimi olmaksizin, kullanilmamalidir.

®
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e Cocuklar tiriin kullanilirken gézetim
altinda bulundurulmali ve cocuklarin uriin ile
oynamadiklarindan emin olunmalidir.
¢ Kendilerine cihazin giivenli bir sekilde kullanimi
ile ilgili bir talimat veya denetim verilmigse icerdigi
tehlikeleri anlamiglarsa bu cihaz, 8 yas ve ustiindeki
cocuklar tarafindan kullanilabilir.
¢ 8 Yasindan biiyiik olmayan ve gézetim altinda
bulunmayan ¢ocuklar tarafindan temizlik ve kullanici
bakimi yapilmamalidir.
¢ Cihazi ve kablosunu, 8 yasindan kii¢iik olan
cocuklarin ulasamayacag: bir yerde saklayiniz.
DIKKAT: Kiyma makinenizi kullanmadiginiz zamanlarda,
aksesuarlarini takip ¢cikarmadan, temizlik ve bakimini
yapmadan once cihazinizin agma kapama digmesini
kapali konumuna getiriniz ve mutlaka figi prizden ¢ekiniz.
Cihazinizi kullanim esnasinda hareket eden parcalarina
dokunmaktan kacininiz.
* Cihazinizin kablo ve figine zarar verecek hareketlerden
kacininiz. Kablosundan tutarak tagimayiniz, prizden
¢ekmek icin figini tutunuz, ASLA kablosundan
¢ekmeyiniz. Kabloyu keskin kenarlardan ve sicak
yuzeylerden uzak tutunuz.

®
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* Cihazinizi; hasarl kablo, fis ve aksesuarlarla,
yere disurdUkten sonra ya da herhangi bir aksaklik
oldugunda calistirmayiniz. Bu durumda SCHAFER
DESTEK HATTINI arayiniz. Fis ve kablo mutlaka yetkili
servis tararindan degistiriimelidir. Cihazinizda sadece
orjinal yedek parca kullanmaya 6zen gdsteriniz.
* Kiyma makinenizin gévdesini hicbir sekilde su veya
herhangi bir siviya batirmayiniz. Dig ylzeyini kuru/ nemli
bir bezle silerek temizleyebilirsiniz.
* Uretici firma tarafindan iiretilmeyen ya da

@ onerilmeyen herhangi bir parcayi, yangin, elektrik @
carpmasi ya da yaralanmaya neden olabilecekleri
icin KESINLIKLE Kullanmayiniz.
* Cihazinizi diz bir zemin Uzerinde ¢alistiriniz.
* Cihazinizi calistirmadan 6nce aksesuarlarinin yerlerine
iyice oturdugundan emin olunuz ve hicbir aksesuari icine
malzeme koymadan bos olarak ¢aligtirmayiniz.
* Cihazinizi galistirmadan 6nce kiyim haznesinin iyice
yerlestiginden ve kilitlendiginden emin olunuz. Aksi
taktirde cihaziniz zarar gérebilir.
* Cihaziniz ¢alisirken hareketli pargcalara dokunmaktan
kagininiz.
* Cihazinizi kullanirken; yiyecekleri itmek icin
KESINLIKLE parmaklarinizi veya catal, bigak, kasik
vb. kullanmayiniz. Bu amag igin sadece itici apartalar

®
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kullaniniz.

* Cihazinizin herhangi bir aksesuarini ¢cikartmadan énce
motorunu iyice durdugundan emin olunuz.

* Cihaziniz kemik, findik gibi sert besinleri 6glitmeye
uygun degildir.

* Cihazinizi tavsiye edilen sekilde ve amacina uygun
kullaniniz.

* Cihazinizi calistirmadan énce kiyim haznesinin iyice
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yerlestiginden ve kitlendiginden emin olunuz.

UYARI: CIHAZ SADECE KISA SUREKLi KULLANIM
ICIN TASARLANMISTIR. TEKRAR ACMADAN ONCE
CiHAZI KAPALI TUTUP MOTORUN SOGUMASINI
BEKLEYiN.

KULLANILACAK MALZEME

ET SEBZE

MAKSIMUM SURE

15 DK 2 DK

KULLANIM ONERILERI
* Cihazinizi kullanmaya baslamadan

@ once “Temizlik @
ve Bakim” bdliminid okuyarak
cikabilen ve yikanabilen parcalari
Ik sabunlu suyla dikkatlice
yikayiniz. Kullanmadan énce iyice
kurudugundan emin olunuz. Ana
govdeyi kesinlikle suya daldirmayiniz,
hafif nemli bir bezle silerek
temizleyebilirsiniz.
* Cihaziniza parcalari yerlestirmeden
once cihazin figinin prizde takili
olmadigina emin olunuz.
* Cihazin ana gévdesini diiz ve sabit
bir ylzeye, disli kismi size dénik
olacak sekilde yerlestiriniz.

®
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Kiyma Yapimi

* Kanistirma gubugunu, digli

kisim 6nce girecek sekilde kiyim
haznesinin icine yerlestiriniz ve
bicagi karistirma gubugunun
ucuna takiniz.

* Et kiyma diskini ( kalin, orta veya
ince) kiyim haznesine yerlestiriniz.

DIiKKAT:

Haznenin agzindaki ¢ikinti
MUTLAKA kiyma diskinin
girintisine denk gelmelidir.

* Vidall kapag sikica kapatarak bu
parcalarin yerine tam oturmasini
saglayiniz.

* Kiyim haznesini hafifce saga
yatik sekilde ana gévdeye takin ve
sola dogru cevirin. Kiyim haznesi
yerine oturdugu zaman “Tik” diye
bir ses duyacaksiniz.

®
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* Besleme tepsisini yerine
yerlestiriniz.
* Etleri 10 cm

uzunlugunda, 2 cm i
kalinhiginda olacak o |HIEY———
sekilde parcalara ayiriniz.
Parcalarda kemik,

kikirdak ve sinir olmadigini
MUTLAKA kontrol ediniz.
ASLA donumus et
kullanmayiniz.

* Kiyma aparatinin altina
bir kap yerlestiriniz ve gt¢
tusuna basarak cihazinizi
calistiriniz.

* Hazirladiginiz etleri
besleme tepsisine
yerlestirip itici yardimiyla,
parga kiyma aparatinin
icine itiniz.

SCHAFER
EXPERT

DIKKAT: Hicbir zaman
parmaklarinizla veya
baska bir gerecle
yiyecekleri itmeyiniz.
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SUCUK-SOSIS YAPIMI
* Karistirma cubugunu, digli kismi 6nce girecek sekilde
kiyim haznesinin igine yerlestiriniz ve ayiriclyi karistirma
cubugunun ucuna takiniz.
DIKKAT: Haznenin agzindaki cikintt MUTLAKA ayiricinin
girintisine denk gelmelidir.
* Sucuk - Sosis aparatini
kiyim haznesine yerlestiriniz. 4%,
* Vidal kapagi sikica
kapatarak bu
parcalarin yerine tam

@ oturmasini saglayiniz.

* Kiyim haznesini

hafifce saga yatik

sekilde ana gbvdeye

takin ve sola dogru

geviriniz. Kiyim

haznesi yerine oturdugu zaman
“Tik” diye bir ses duyacaksiniz.
* Doldurma tepsisini yerine yerlestiriniz.

* Temiz ufak bir bagirsak ayarlayip e
sucuk-sosis aparatina takiniz ve guig

tusuna basarak caligtiriniz.

* Hazirladiginiz et karigsimini

tepsiye yerlestirip iticiyi kullanarak tepsinin icine itiniz.

®
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* Hazirladiginiz karisim bagirsagin icine girmeye
baslayacaktir. Sucuk ve sosis uygun uzunluga
ulastigi zaman ip ile istediginiz herhangi bir yerden
baglayabilirsiniz.

NOT: Sucuk veya sosis yapmak icin kullanacaginiz
bagirsagi yumusatmak icin 10 dakika ilik suda bekletiniz.
Bu sekilde bagirsak sucuk-sosis aparatina daha kolay
takilacaktir. Eger bagirsak aparata yapisirsa, bagirsagi
su ile islatiniz.

®  icLi KOFTE YAPIMI @
* Karistirma cubugunu,
disli kisim dnce girecek sekilde kiyim haznesinin icine
yerlestiriniz ve icli kdfte §eklllend|r|C|sm| cubugun ucuna
tak|n|z

Maﬁw 0 i

DIKKAT: Haznenin agzindaki ¢ikintt MUTLAKA
sekillendiricinin girintisine denk gelmelidir.

®
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* icli kofte konisini kiyim haznesine yerlestiriniz.

* Vidall kapag sikica kapatarak bu pargalarin yerine tam
oturmasini saglayiniz.

* Kiyim haznesini

hafifce saga yatik sekilde ana gévdeye takiniz ve sola
dogru ceviriniz. Kiyim haznesi yerine oturdugu zaman
“Tik” diye bir ses duyacaksiniz.

* Besleme tepsisini yerine yerlestiriniz

ve guc tusuna basarak cihazinizi

calistiriniz.

* Hazirladidiniz kanisimi tepsiye

yerlestirip iticiyi kullanarak tepsinin igine itiniz.

* icli kéfte istenilen uzunluga geldiginde kesiniz.

ICLI KOFTE TARIFi:

MALZEMELER:

ic Harc: Dis Harc:

* 400 gr yagsiz et * 500 gram yagsiz et

* 2 adet sogan * 500 gr ince bulgur

* 1 demet maydonoz *15 ml/ 2 yemek kasigi un
* Bol ceviz * 1 kigik sogan

* 1 - 2 tath kasigi yenibahar  * 1 kasik biber salgasi

* Tuz, biber * Tuz

11.07.2019 18
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Yapilisi:
500 gr yagsiz eti kiyma makinesinin ince kiyma
diskinden gegirin. ince dogranmis 2 adet sogani ve
elde ettiginiz kiymayi yagda kavurun. Tuz, karabiber ve
salcayi ilave edilip biraz daha kavurun.
Malzemeler kavrulduktan sonra ocagin altini kapatin,
ince dogranmis cevizleri ekleyin ve i¢ harci sogumaya
birakin. Digi icin 500 gr eti kiyma makinesinin ince
kiyma diskinden gecirin. Elde ettiginiz kiymayi
kalan malzemeler ile iyice kanstirin. Karisimi kiyma
makinesinin ince kiyma diskinden tekrar gegirin. Karigim
@ iyice yogurulana kadar ince kiyma diskinden gecirmeye
devam edin. Daha sonra et kiyma makinesinin icli kofte
agizhigini kullanarak hazirlanan karisimi makineden
gecirin. 7-8 cm uzunluguna geldiginde kesin ve bir
ucunu kapatin. i¢ harcindan 1 yemek kasigi kadar
koyun ve kapatin. Kapatma sirasinda ellerin islak olmasi
kéftenin kolay kavramasini saglar, bdylece kofteyi
¢ok kalinlagtirmadan kapatabilirsiniz. E§er kizartma
yapilacaksa bol ve ¢ok kizgin yagda devamli ¢cevrilerek
kizartilir. Eger haslama yapilacaksa bir tencere icerinde
su kaynatip, kéfteler suyun icerisine konularak haslanir.

Teknik Ozellikler:

220 - 240 V ~ 50/60 Hz.
1800 W

Kullanim Omrt: 7 Yil

pertindd 15 11.07.2019 18



Tikanma Halinde Yapilmasi Gerekenler

* Kiyma makinenizin kapama

diigmesine basarak makinenizi scu
durdurunuz.

* Daha sonra, yiycekleri disari atmak

icin geri alma dugmesine (Reverse)

basiniz. Cihazi birkag saniye

calistirdiktan sonra digmeyi serbest

birakiniz. SCHATER

* Kiyma iglemine devam etmek igin

ise tekrar gli¢ diUgmesine basiniz ve

makineyi calistiriniz. @
DIKKAT: Calistirma veya geri

kumandasini harekete gecirmeden

once cihazinizin tamamen durmasini

bekleyiniz.

TEMIZLiK ve BAKIM

* Cihazinizla isiniz bittiginde éncelikle
kapama digmesine basarak cihazinizi
kapatiniz ve fisini prizden gekiniz.

* Kiyim haznesini s6kmek igin, tepsiyi
yiyecek ekleme borusundan ayriniz.
Kiyim haznesi ayirma digmesine
basiniz ve hazneyi saga dogru
geviriniz.

® |
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* Vidall kapagi gevsetiniz, et kiyma disklerini, bicagdi ve
karistirma gubugunu cikariniz.

* Kullanimdan hemen sonra bitln parcalari sabunlu
sicak su ile yikayiniz, durulayiniz ve dikkatle kurulayiniz.

DIiKKAT: Cihazinizin parcalarini kesinlikle
bulasik makinesinde yikamayiniz.

%wwi!

* Et kiyma disklerinin ve bicagin yagl olmasini
tavsiye ederiz. Temizlikten sonra bitkisel sivi
yag ile yaglayiniz.

* Makinenizin gévdesini hi¢ bir sekilde,
herhangi bir siviya batirmayiniz. Kuru/nemli bir
bezle silerek temizleyebilirsiniz.

* Cihazinizin aparatlarini kutu ve temiz olan itici
icerisine yerlestirerek muhafaza edebilirsiniz.
Bicak ve karistirma cubugunu sékerek
deterjanli su ile yikayiniz.

®

®
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@_
Adaptdru islak bir bez ile silmeniz yeterli

olacaktir.

Asir su aksesuarlarin iclerine girerek
bozulmasina sebep olabilir.

4 Gl

A2 [ESTEK HATTI

& 444 90 63
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TASIMA VE NAKLIYE ESNASINDA
DIKKAT EDILECEK HUSUSLAR

* Tasima ve nakliye sirasinda cihaziniz, aksamlarina
zarar gelmemesi igin orjinal kutusunda tutulmalidir.
* Tagima sirasinda Urtind normal konumunda tutunuz.
* Cihazinizi nakliye esnasinda disurmeyiniz ve darbelere
kars! koruyunuz.
* Uriinlin misteriye tesliminden sonra tasima sirasinda
olusan arizalar ve hasarlar garanti
kapsamina girmez.

AEEE Yo6netmeligine Uygundur.

AEEE @

Bu cihaz AEEE direktiflerine uygun olarak geri
dénlsiimu olan parcalardan olustugu icin ¢ope
atiimamasi gerekmektedir. Lutfen, bu cihazin geri
dénlsimini saglamak igin en yakin toplama
merkezine basvurunuz.

)¢

€

Uretici / ithalatci Firma:
Aslan Ticaret Day. Tuk. Mal. Ltd. Sti.
Bakir ve Piringciler Yapi Koop. Mustafa Kurdoglu Cad. No:29-31
Beylikdiizti - ISTANBUL / TURKIYE
MADE IN TURKEY
www.schafer.com.tr

B 12053

®
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@

We would like to thank you to prefer our

Schafer brand. This product is one of the
products we offer in order to facilitate

your life. To get a better yield of your

product please read the instructions

completely and carefully before using.

As you can apply this user’s guide in future

again, please do not throw it and keep at ®
your home.

11.07.2019 18



W Bestecbans
SCHAFER

Please Read This Guide First!

Our dear customer;

Manufactured in modern facilities and rigorous quality
control. We would like to offer you the best yield for your
product that has been processed.

To that end, this guide.

Read it carefully before use and store it as a reference.

User Guide Help you to use the product in a fast and
secure way.

@ * Read the instruction manual before installing and @
operating the product.
* Observe safety information in particular.
* Keep it in a place where you can easily access the
manual as you may need it later.
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Technical Specifications

1- Main Body 2- Reserve Button 3-On / Off Button

4- Mince Bowl 5- Mince Bowl Release Button

6- Stainless Steel Mixing Rod

7- Stainless Steel Blade 8- Grinding Discs (Fine, middle,
Coarse) 9 - Seperator 10 - Sausage Apparatus 11- cone
12-Former 13- Screw Ring 14- Pusher 15- Tray

16- Pusher Cover
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IMPORTANT SAFEGUARDS

* Make sure that the voltage indivated on the Schafer
220V AC corresponds with the mains voltage in your
home. Our company shall not be held liable for any
failures owing to any discrepancy and such failures shall
not be covered by the guarantee.
*Your device is for household use only. It should not
be used for commercial or industrial purposes. Such
failures shall not be covered by the guarantee.
* To prevent harming your appliance do not use
@ extension cords that supply insuf cient current. @

* Your product, physical (visual, auditory) or

) mental Obstacles, children and experience, lack of
knowledge Persons responsible for their security.
Must not be used without the supervision of a
person.
« Children supervised while using the product
And children with the product They must be sure
they are not playing.
- Use them safely Given an instruction or supervision
If they understand the hazards they contain, this
device Can be used by children above.
* Not over 8 years old and under supervision
Cleaning and User maintenance should not be done.

®
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¢ If the appliance and cable are less than 8 years old
Keep it out of reach of children.

CAUTION: ALWAYS turn the operation button to “Off”
position and unplug your applince from outlet when not
in use, before putting in or taking out attachments, or
before caring and cleaning. Do not touch moving parts
of your appliance when it is in use.

*Avoid actions that my harm or damage the cord or
plug or your appliance. Do not carry your appliance by
holding from the cord. To unplug, hold the plug and DO
NOT pull by the cord. Ensure that the cable does not
hang over from the table or workbench sides of does
not contact any other appliance and hot surfaces.

* Do not operate the appliance with a damaged cord,
plug or accessories, or after it has been dropped down
or malfunctions in any manner. In such case, take it to
the nearest SCHAFER AUTHORIZED SERVICE for any
necessary examinations and repair. The plug and cord
must be replaced by the authorized service.

* NEVER immerse the main body into water or other
liquids, wipe the outside with a slightly damp cloth for
cleaning.

* NEVER use any parts on your appliance, which parts
not produced or recommended by the manufacturer
firm, since they may result in, re, electrical shock or

injury.

®
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*Operate your appliance on a at surface.

* Make sure that the attachments are securely put in
their places before operating your appliance and do not
operate when it is empty as without attachments and
food.

*Be certain that mince bowl is securely locked in place
before operating your appliance. It may not operate
unless the bowl is proprely locked in its place.

* Do not touch the moving parts when the appliance is

working.
* NEVER use your nger, fork, spoon or knife to push

@ the food into the canal. Use ONLY the pusher for this @
purpose.

* Wait until moving parts have stopped running before
you remove the parts of the appliance.

* Do not attempt to grind bones, nuts or other hard
items.

* Use your appliance as it is recommended.

NOTE: Fore your personal safety reasons, your meat
grinder may not operate unless the mince bowl is
properly locked in its place.

CAUTIONS: The appliance has been designed for
short-term operation only. Switch it off afterwards
and allow the motor to cool down before switching
on again.

®
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USE MAXIMUM TIME

MEAT 15 MIN
VEGETABLES 2 MIN
SUGGESTIONS OF USE

* Before using your appliance read “Cleaning

and Care” part and wash tha accessories of your

appliance which can be washed carefully with

water and soap. NEVER immerse the main body

into water or other liquids, wipe the outside with a

slightly damp cloth for cleaning.

* Make sure that your appliance is not plugged in @
while putting the accessories.
* Place your appliance on a
at surface and face the motor
part towards you.

MINCE MAKING

* Insert the mixing rod starting from the plastic gear
into the mince bowl and place the blade on the other
end of the mixing rod.

* Place the grinding disk ( fine or coarse) onto the

mixing rod.
[ HW—J

®
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ATTENTION: Make sure the
notches of the grinding disk fit
onto the projections of the mince
bowl.

@ * Turn the screw ring on the mince
bowl until it is properly fasted.
* Mount the mince bowl into the
main body as bended right and
turn it counter clockwise until it is
locked and xed.
* Place the tray on the upper
mouth of the mince bowl.
* Cut the meat into 10 cm long,
2 cm thick strips. Remove bones,
pieces, of gristle and sinews as
much as possible.
NEVER use frozen meat.
* Place another tray under the
mince bowl and turn it on.

®
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* Push the meat pieces into the mince bowl! with meat
pusher.
CAUTION: NEVER push them with your ngers or any

other tool.

SAUSAGE MAKING

* Insert the mixing rod
starting from the plastic
geat into the mince bowl
and place the seperator
on the other end of the
mixing rod.
ATTENTION: Make

sure the notches of the
seperator fit onto the
projections of the mince
bowl.

* Place the sausage
apparatus onto the
mixing rod.

* Turn the screw ring

on the mince bowl until
it is properly fastened.

* Mount the mince bowl
into the main body as
bended right and turn it

pert.indd 28
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counter clockwise until it is locked and xed.

* Place the tray on the

upper mouth of the

mince bowl.

* Put a small clean

intestine onto the

sausage apparatus and turn fit on. * Put the minced

meat into the mince bowl and push it into the mince

bowl! with meat pusher.

* The mixture enters in the intestine. When the sausage

reaches the appropriate length, tie it at any point you
@ want. @

NOTE: In order to soften the intestine, put it in warm

water for 10 minutes before you use it. After that the

intestine will slide onto the sausage apparatus easiliy.

If the intestine gets stuck onto the sausage apparatus,

wet it with some water.
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MAKING KEBBE

* Insert the mixing rod starting from the plastic gear into
the mince bowl! and place the former on the other end of

the mixing rod.
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ATTENTION: Make sure the notches of the former fit

onto the projections of the mince bowl.

* Place the cone onto the mixing rod.

* Turn the screw ring on the mince bowl until it is

properly fastened.

* Mount the mince bowl into the main body as bended

right and turn it anti-clockwise until it is locked and xed.

* Place the tray on the upper mouth of the mince bowl

and turn it on.

* Put the prepared kebbe mixture into the mince bowl
@ and push it into the mince bowl! with meat pusher. @

* Cut the outer layer of kebbe into the desired lengths.
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KEBBE RECIPE:

INGREDIENTS:
Inside: Outside:
* 400 gr lean meat * 500 gram lean meat
* 2 onion * 500 gr washed and
*1 bunch of parsley drained bulgur wheat
* walnut *15 ml/ 2 tbs plain our
*1 - 2 tsp allspice *1 small onion
* salt, pepper * 1 tbs pepper sauce
* salt, pepper
PREPERATION:

Mince 500 gr lean meat with ne grinding disk. Fry

2 nely chopped onions until golden brown. Add the
remaining ingredients and cook some more. After ther
are cooked, add chopped walnuts and allow to cool.
For the outside casing, mince 500 gr lean meat with ne
grinding disk. Mix bulgur wheat, chopped onion

and other ingredients with minced meat and mince
them all with ne grindig disk. If needed pass them
trough the mincer a second and a third time. Then, pass
the mixture for outer casing from the grinder. Cut into
approximately 7-8 cm langths and pinch one end of

the tube together. Put 1 spoon of the mixture prepared
before for inside and pinch the other end. While piching,
wet your hands a little bit in order to pinch them easily

®
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without makin it thicker. You can whether deeply fries it
or boil it in water.

Technical Speci cations: 220 - 240 V ~ 50/60 Hz.
1800 W
Product Life: 7 Years

IN CASE OF CONGESTION
* Press off button and turn off the appliance.
* Press Stop/REV button in order to take out the foods.
Few minutes later leave the button.
@ * Press on button again to continue mincing. @
CAUTION: Wait your appliance to stop completely
before operating or activating the reverse command.

SCHAFER
EXPERT

SCHAFER
EXPERT

CLEANING AND CARE

* After finishing your work, press Off button and turns off
your appliance, then remove the plug from wall socket.

®
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* Remove the tray and press the
mince bowl release button and then
bend the entire unit to right direction.
* Unscrew the screw ring and remove
all parts of the mince bowl.

* Wash all parts that have come

into contact with meat in hot soapy
water. Clean them immediately after
use.

CAUTION: Do not clean the parts in the dishwasher!

® i3 4 ®
¢ &LWH ]

* We advise you to lubricate the grinding discs and
blade with vegetable oil. Oil them after each cleaning.

* Do not let water to enter in the main body. Wipe with a
slighthly damp cloth only.

* You can keep your apparatus inside the pusher.

e
3 ]
o

®
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POINTS TO CONSIDER DURING
HANDLING & TRANSPORT

-Appliance should be kept in original package in order to avoid
any damage to components during handling and transport.
-Keep the product in its regular position during handling.
-Do not drop the appliance during transport and protect it
against impacts.

-Any failure or damage which has occurred during handling
are excluded from scope of warranty in the wake of delivery of
product to customer.

Complies with WEEE Regulations.
WEEE @®
Do not dispose of the appliance together with
domestic wastes, since it consists of recyclable parts
in line with WEEE Regulations. Please contact the
nearest collection centre in order to ensure recycling.

hi¢

€

Manufacturing/Importing Company:
Aslan Ticaret Day. Tik. Mal. Ltd. Sti.
Bakir ve Piringciler Yapi Koop. Mustafa Kurdoglu Cad. No:29-31
Beylikdiizti - ISTANBUL / TURKIYE
MADE IN TURKEY
www.schafer.com.tr

B 12053

®
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YETKILi SERVIS ISTASYONLARI

ASLAN TICARET DAYANIKLI TUKETIM MALLARI LTD. §Ti.
212 659 00 59

BAKIR VE PRINGCILER YAPI KOOP. MUSTAFA KURDOGLU
CAD.NO.29-31 ISTANBUL

ABDULLAH KARACA-NURSES BILGISAYAR
0344 221 87 04

ISMETPASA MAH. BELLI ISHANI ALTI NO:3/A
MERKEZ - K MARAS

AHMET ERDOGAN

0384 215 35 45

YENICE MAH. 189 SK. MEHMET OZDEMIR NO:5-1
IC KAPI NO:Z1 MERKEZ - KIRSEHIR

ANSEL ELEKTRONIK-ADEM KESKIN

0212 444 30 66

KEMALPASA MAH. EMEKSIZLER SK. NO:11/A
@ KUGUKGEKMECE - ISTANBUL

ARYASAN IG VE DIS TiC. A S.

0232 444 30 66

ISMET KAPTAN MAH. SAIR ESREF BLV. NO:6/B
KONAK - IZMIR

AYDINLAR ELEKTRIK-HASAN EVREN AYDIN
0446 223 59 76

INONU MAH. 17 SK. NO: 17/A

MERKEZ - ERZINCAN

AYTEKIN GENC / GENG ELEKTRONIK
0452 666 77 77

YENi MAH. BULBUL DERESI CAD. NO15/B
ALTINORDU-ORDU

DERYA ELEKTRIK-OZCAN ARSLAN

0374 212 67 45

KARAMANLI MAH. STADYUM CAD. NO:53/C
BOLU

DOGALISI INS. TAAHHUT SAN. VE TIC. LTD. $TI.
0246 21219 88

KARAAGAG MAH. 106 CAD. NO:177/17

MERKEZ - ISPARTA

Mini blander rcp.indd 22
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ESIN ELEKTRIK - ABDULLAH ERENTURK
0258 261 98 96

BAYRAMYERI MUSAOGLU ISHANI NO:9
DENizLi

FATIH SOGUTMA - FATIH BASGOBAN
0246 218 20 03

YAYLA MAH. 1603 SK. NO:7/A
ISPARTA

ICCAN BILISIM BILGISAYAR ELEKTRONIK INS.
TIC. VE SAN. LTD. STI.

0284 214 18 58

SABUNI MAH. TAHMIS SK. NO:9

EDIRNE

IDEAL OTOMASYON BILGI ISLEM-LEVENT KANMAZ

0342 339 16 72

DEGIRMIGEM MAH. M. AKSOY BLV. NO:75/C

GAZIANTEP @

BUZCAM SERVIS TIC. - iZZET VAHAP ERGOC
0422 321 51 06 - 325 16 85

INONU CAD. BARUTGU SK. NO:5

MALATYA

KARE BILGISAYAR MUH. Hiz. SAN. VE TiC. LTD. $Ti.
0342 215 00 91

INCILIPINAR MAH. GAZIMUHTARPASA BLV.

AHMET OZKIRISGi APT. ALTI NO:28/C

SEHITKAMIL - GAZIANTEP

KIRCA TEKNIK SERVIS - FATIH KIRCA

0532 727 43 52

MENDERES MAH. SEYFi DEMIRSOY CAD. NO:6/A
BUCA - iZMIR

TIGLI TEKNIK SERVIS - MEHMET ALI TIGLI

0246 223 76 93

KEGCELI MAH. AKSU CAD. ORDUEVI KARSISI NO:2/F
ISPARTA

MET TEKNIK - DAVUT TUGTAG
0216 397 94 84

SULUNTEPE MAH. SAFA CAD. NO:23
PENDIK - [STANBUL
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OZCAN TEKNIK - HUSEYIN 0ZCAN
0246 232 55 77

GAZI KEMAL MH. 119 CAD. NO:59-1
ISPARTA

OZEL DOGUS BILGISAYAR VE GUVENLIK SIS.
SAN. VE TiC. LTD. $Ti.

0324 237 36 26

CAMISERIF MAH. ISTIKLAL CAD. NO:41/A PK.33060
AKDENIZ - MERSIN

OZGUVEN SOGUTMA - ALI DURAN

0362 832 00 09

SARICALI MAH. YUNUS EMRE CAD. ZUMRUT SK. NO:6
CARSAMBA - SAMSUN

OZTEKNIK ELEKTRIKLI EV ALETLERI - MEHMET KATIRCI
0366 21547 25

INONU MAH. ILGAZ SK. NO:21

MERKEZ - KASTAMONU

SANTA TEKNIK - AYSUN YILDIZ

0312484 07 99

GAZIOSMANPASA MAH. PLEVNE CAD. NO:22/B
GOLBASI - ANKARA

SENTO TEKNIK SERVIS - MEHMET EMIN MAGO
041223530 93

FIRAT MAH. 523 SK. NO:25

KAYAPINAR - DIYARBAKIR

SISTEM ONLINE BILGISAYAR YAZILIM GUVENLIK
SAN. VE TiC. LTD. $Ti.

0216 444 32 83

KULTUR MAH. MANSUR BAYRAM CAD. NO:28
DUZCE

SULEYMAN METLEK - BOGAZIGI ELEKTRONIK
0212444 3283

GIRPICI MAH. PROF. DR. TURAN GUNES CAD. NO:153
ZEYTINBURNU - ISTANBUL

Mini blander rcp.indd 23

TEKNIK I$ SERVIS HIZMETLERI SOGUTMA ISITMA S
ISTEMLERI DAYANIKLI TUKETIM MALLARI SANAYi

VE TICARET LIMITED SIRKETI

0312 364 70 52

TURKOZU MAH. SEHIT AYHAN BABADAG CAD. NO:108/A
MAMAK - ANKARA

UGUR ELEKTRONIK - AHMET GAKIR

0386213 10 99

YENICE MAH. 181 SK. GUMUS APT. ALTI NO:4/11
MERKEZ - KIRSEHIR

YAKUP GAY - ALEYNA TEKNIK

0442 213 55 37

NARMANLI MAH. KARS KAPI CAD. NO:23/3
YAKUTIYE - ERZURUM

YILDIRIM ELEKTRIK - CUMA AKTAS

0414 215 51 40 - 0535 725 53 64

SARAYONU CAD. VATAN SK. ORTAKLAR APT. ALTI NO:17/A
SANLIURFA

Z EKSEN BASKI SiS. VE BILGI TEK. SAN. VE TIC. A S.
0212 444 30 66

YESILCE MAH. SEGILMIS SK. NO:2/1

KAGITHANE - iSTANBUL

ZAFER OGUTMA - ZAFER KARA
0352 33196 98 - 0532 267 96 97

KEYKUBAT MAH. AKINCILAR CAD. NO:58/A
MELIKGAZI - KAYSERI
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GARANTI SARTLARI
1) Garanti suresi, malin teslim tarihinden
itibaren baslar ve 2 (iki) yildir.
2) Malin butin parcalar dahil olmak tizere
tamami garanti kapsamindadir.
3) Malin ayiph oldugunun anlagiimasi
durumunda tuketici, 6502 sayili Tiiketicinin
Korunmasi Hakkinda Kanunun 11inci mad-
desinde yer alan;

@ a- Sozlesmeden donme, ®
b- Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
¢- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini
isteme, haklarindan birini kullanabilir.
4) Tuketicinin bu haklardan Ucretsiz onarim
hakkini segmesi durumunda satici; iscilik
masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda hicbir Gcret talep
etmeksizin malin onarimini yapmak veya
yaptirmakla yikumluddr. Tuketici Gcretsiz onarim
hakkini Uretici veya ithalatciya karsi da kullana-
bilir.

®
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Satic, Uretici ve ithalatcl

tiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur.

5) Tuketicinin, tcretsiz onarim hakkini kullan-
masl halinde malin;

- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri icin gereken azami siirenin asilmasi,

- Tamirinin mimkun olmadiginin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalatci
tarafindan bir raporla belirlenmesi durumlarin-
da;

tiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda
bedel indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz
misli ile degistirilmesini saticidan

talep edebilir. Satici, tliketicinin talebini red-
dedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi
durumunda satici, Gretici ve ithalatci
muteselsilen sorumludur.

6) Malin tamir suresi 20 is gununu

gecemez. Bu sure, garanti suresi icerisinde mala
iliskin anizanin yetkili servis istasyonuna veya

®

®
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saticiya bildirimi tarihinde, garanti suiresi disinda
ise malin yetkili servis istasyonuna teslim tarihin-
den itibaren baslar.

Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi
durumunda, tamirde gegen siire garanti sliresine
eklenir.

7) Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara
aykir kullanilmasindan kaynaklanan arizalar

@ garanti kapsami disindadir. ®
8) Tiiketici, garantiden dogan haklarinin kullanil-
masi ile ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda
yerlesim yerinin bulundugu veya tuiketici islem-
inin yapildigi yerdeki Tuketici Hakem Heyetine
veya Tuketici Mahkemesine basvurabilir.
9) Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin
verilmemesi durumunda, tuketici Ticaret
Bakanhgi Tiketicinin Korunmasi ve Piyasa
Gozetimi Genel Mudurligine basvurabilir.
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imalatci / ithalatci Firma

Aslan Ticaret Dayanikli Tiketim Mallari Limited Sirketi.
Bakir ve Piringciler Yapi Koop. Mustafa Kurdoglu Cad.
No:29-31

BEYLIKDUZU/ISTANBUL

t:+90 212659 0059 f: +90 212 659 68 78

FIRMA YETKLISININ ASLAN TICARET

i i Bakir ve PiringgiléxYapt Kooperatif
IMZASI ve KASESI Mustafa Kurdoglu Cd. No: kdiizii
Tel: 0212659 00 591876 35 94 Fat 0212 65968 78 876 36 19

MALIN Marmara Kurumlar V.D. 089 }616 Tic.Sic.No: 326462
@ CiNSiuieeiieeeieeeeceeee e EXPERT KIYMA MAKINESI @
Markasl.....ccceeeeeeeeeeeeeececececcns Schafer
Modeli.....ccoveerierieeeeeeeeeeeeeee, 1S180-25019 Modelleri
Bondrol ve Seri No.....................
Teslim Tarihi ve Yeri.......ccccuuuuu..e.
Garanti SUresi......ccocceeeeeecuveeennn. 2VYil
Azami Tamir SUresi.................... 20 is Glni

SATICI FIRMANIN
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ASLAN TICARET DAYANIKLI TUKETIM MALLARI LTD.STi

Bakir ve Piringciler Yapi Koop. Mustafa Kurdoglu Cad. gslarg
No: 29-31 Beylikdiizii / ISTANBUL / TURKIYE

wwwischafercomitr  schafer@schafercom.tr
AR ESTEK HATTI
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